Krakéw, dnia 21.12.2020 r.

WK-1.236.7.1.2020

Zamawiajgcy:

Szkota Aspirantéw Panstwowej Strazy Pozarnej w Krakowie
Adres: os. Zgody 18, 31-951 Krakow

REGON: 000173427

NIP: 678-002-92-86

Telefon: 12-681-97-00

Fax: 12-681-97-09

Strona internetowa: www.sapsp.pl

Email: szkola@sapsp.pl

ZAPROSZENIE DO ZLOZENIA OFERTY

na dostawe pieczywa oraz wyrobéw cukierniczych
dla Szkotly Aspirantow Panstwowej Strazy Pozarnej w Krakowie

1. Opis przedmiotu zamowienia:

1.

2.

5.

Nazwa nadana zamodwieniu: Dostawa pieczywa oraz wyrobdw cukierniczych dla Szkoty
Aspirantéw Panstwowej Strazy Pozarnej w Krakowie.

Przedmiot zamodwienia: Przedmiotem zamowienia sukcesywna dostawa pieczywa oraz wyrobow
cukierniczych dla Szkoty Aspirantdw Panstwowej Strazy Pozarnej w Krakowie przez okres 1-go
roku.

. Termin realizacji zamowienia: od dnia 01.01.2021 r. do dnia 31.12.2021 r.

Podane ilosci przedmiotu zamoéwienia w zaproszeniu do skladania ofert stanowig wielkos¢
szacunkowg i zostaty obliczone na podstawie roku 2019/2020. Faktyczne zapotrzebowanie zalezne
bedzie od ilosci 0s6b zywionych przez Szkote Aspirantéw Panstwowej Strazy Pozarnej w Krakowie.
Zakres ilosciowy przedmiotu zamdwienia jest zakresem szacunkowym okreSlonym przez
Zamawiajgcego z nalezytg starannoscig. Zamawiajacy, pomimo dochowania nalezytej starannosci,
z uwagi na charakter prowadzonej dziatalnosci, nie zapewnia realizacji zamoéwienia w petnym
zakresie.

Zamoéwienie zostato podzielone na zadania /czesci/:

CZESC1

1) Nazwa nadana zamowieniu: Dostawa pieczywa dla Szkoty Aspirantow Panstwowej Strazy

Pozarnej w Krakowie.

2) Przedmiot zamoéwienia: Przedmiotem zamdwienia jest sukcesywna dostawa pieczywa dla Szkoty

Aspirantéw Panstwowej Strazy Pozarnej w Krakowie przez okres 1-go roku.

3) Dostawa:

- transportem Wykonawcy dostosowanym do przewozu przedmiotu zamoéwienia /na kazde
zadanie Zamawiajgcego Wykonawca zobowigzuje sie do dostarczenia dokument wystawiony
przez sanepid potwierdzajgcy dopuszczenie pojazdu do transportu przedmiotu zamdwienia/,

- do Szkoty Aspirantow Panstwowej Strazy Pozarnej w Krakowie, os. Zgody 18 loco magazyn,
na koszt Wykonawcy,

- realizacja dostaw: codziennie (bez niedziel i $wigt) w godz. 6.00+6.30, po wczesniejszym
zamowieniu w formie ustnej lub pisemnej (mailem lub faxem),

- zamodwienia, o ktorych mowa powyzej bedg przesytane przez upowaznionego Zamawiajgcego
najpdzniej do godz. 16.00 dnia poprzedzajgcego dostawe,

- faktyczna ilo$¢ dostaw partii przedmiotu zamdwienia bedzie zalezna od Zamawiajacego, lecz nie
wieksza niz zadeklarowana przez Wykonawce.



4) Charakterystyka przedmiotu zamoéwienia:

Lp. Asortyment J.m. Ilosci
1. | Butka grahamka szt. 1500
2. | Butka pszenna szt. 86000
3. | Butka wieloziarnista szt. 15000
4. | Butka tarta kg 660
5. | Chleb graham kg 100
6. | Chleb myslenicki kg 13800
7. | Chleb razowy zytni kg 100
8. [Chleb stonecznikowy kg 1900
9. | Chleb wieloziarnisty kg 1000
10. [ Bagietka farmera z ziarnami | szt. 500
11. [ Bagietka quick I szt. 800
12. | Bagietka quick II szt. 300

Poz. 1 Butka grahamka
Wymagania klasyfikacyjne:
Produkt - pieczywo spozywcze, produkowane z maki pszennej, maki graham, wody, drozdzy, soli,
cukru, ptatkéw owsianych.
Struktura i konsystencja - podtuzna lub okragta butka, skorka gtadka, btyszczaca.
Skérka - ztocista do jasnobrgzowe;j.
Miekisz - rownomiernie zabarwiony, suchy w dotyku o dobrej krajalnosci, sprezysty, réwnomiernie
porowaty.
Smak i zapach - aromatyczny swoisty dla tego rodzaju butek.
Dopuszczalne tolerancje:
Dopuszcza sie niewielkg ilos¢ maki na skdrce.
Masa: min. 50 g
Cechy dyskwalifikujace:
Obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, zbyt stony, niestony, stechty, mdty, zanieczyszczenia
mechaniczne.
Butki o skorce oddzielajgcej sie od miekiszu, zabrudzone, spalone, niedopieczone, o wyraznie
niewtasciwej porowatosci, o miekiszu lepkim, z zakalcem, kruszacym sie, z obecnoscig grudek maki
lub soli.
Objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, objawy zakazenia laseczkg ziemniaczang, uszkodzenia
mechaniczne, butki zdeformowane, zgniecione, porozrywane.
Obecnos$¢ szkodnikéw zywych, martwych oraz ich pozostatosci.
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
Opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze - kosz plastikowy.

Poz. 2 Butka pszenna

Butka pszenna zwykila

Wymagania klasyfikacyjne:

Produkt - pieczywo spozywcze, produkowane z maki pszennej, na zakwasie z dodatkiem drozdzy lub
na drozdzach, z dodatkiem soli, mleka, ekstraktu stodowego oraz innych dodatkow smakowych
i konserwujacych, zgodnie z recepturg wtasciwg dla wypieku butek.

Struktura i konsystencja - podituzna lub okragta butka, z poprzecznym podziatem lub bez, skérka
gtadka, btyszczaca, lekko chropowata w miejscu podziatu.

Skorka - ztocista do jasnobrgzowej, ktorej intensywnos¢ na przekroju maleje w kierunku miekiszu.
Miekisz - rdwnomiernie zabarwiony, suchy w dotyku o dobrej krajalno$ci, sprezysty, réwnomiernie
porowaty.

Smak i zapach - aromatyczny swoisty dla tego rodzaju butek.

Dopuszczalne tolerancje:

Dopuszcza sie niewielkg ilos¢ maki na skorce.

Masa: min. 50 g

Cechy dyskwalifikujace:

Obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, zbyt stony, niestony, stechty, mdty, zanieczyszczenia
mechaniczne.



Butki o skorce oddzielajagcej sie od miekiszu, zabrudzone, spalone, niedopieczone, o wyraznie
niewtasciwej porowatosci, o miekiszu lepkim, z zakalcem, kruszacym sie, z obecnoscig grudek maki
lub soli.

Objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, objawy zakazenia laseczkg ziemniaczang, uszkodzenia
mechaniczne, butki zdeformowane, zgniecione, porozrywane.

Obecnos¢ szkodnikdw zywych, martwych oraz ich pozostatosci.

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

Opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze - kosz plastikowy.

Poz. 3 Butka wieloziarnista

Wymagania klasyfikacyjne:

Produkt - pieczywo spozywcze, wyborowe produkowane z zastosowaniem do fermentacji drozdzy
z dodatkiem maki pszennej typ graham, mieszanki wieloziarnistej (ziarno stonecznika, dyni, ptatki
pszenne i zytnie, siemie Iniane, pfatki owsiane, grys sojowy, sezam), cukru, margaryny i soli.

Struktura i konsystencja - podtuzna lub okragta butka. Na powierzchni posypane mieszanka
wieloziarnistg.

Skdrka - ztocista do jasnobrgzowej, ktorej intensywno$¢ na przekroju maleje w kierunku miekiszu.
Miekisz - rownomiernie zabarwiony, suchy w dotyku o dobrej krajalnosci, sprezysty, rownomiernie
porowaty.

Smak i zapach - aromatyczny swoisty dla tego rodzaju butek.

Masa: min. 60 g

Dopuszczalne tolerancje:

Dopuszcza sie niewielkg ilos¢ maki na skdrce.

Cechy dyskwalifikujace:

Obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, zbyt stony, niestony, stechty, mdty, zanieczyszczenia
mechaniczne.

Butki o skorce oddzielajgcej sie od miekiszu, zabrudzone, spalone, niedopieczone, o wyraznie
niewlasciwej porowatosci, o miekiszu lepkim, z zakalcem, kruszagcym sie, z obecnoscig grudek maki
lub soli.

Objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, objawy zakazenia laseczkg ziemniaczang, uszkodzenia
mechaniczne, butki zdeformowane, zgniecione, porozrywane.

Obecnos$¢ szkodnikéw zywych, martwych oraz ich pozostatosci.

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

Opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze - kosz plastikowy.

Poz. 4 Butka tarta
Wymagania klasyfikacyjne:
Produkt otrzymany przez rozdrobnienie wysuszonego pieczywa pszennego zwykiego, wyborowego,
bez dodatku nasion, nadzien i zdobien.
Struktura i konsystencja - sypka, bez grudek.
Barwa naturalna, moze by¢ niejednolita.
Smak i zapach - charakterystyczny dla suszonego pieczywa.
Stopien rozdrobnienia (przesiew przez sito o wielkosci pierwiastka kwadratowego z 1000 mikrometra
nie mniej niz 90 %.
Dopuszczalne tolerancje:
Dopuszcza sie barwe od szaro kremowej do zlocistej.
Cechy dyskwalifikujace:
Obce posmaki, zapachy, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy plesnienia, psucia,
zawilgocenie.
Obecno$¢ bakterii salmonelli, obecnos$¢ szkodnikdw zywych, martwych oraz ich pozostatosci.
Brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
Opakowanie jednostkowe - torba papierowa lub torba foliowa (materiat opakowaniowy dopuszczony
do kontaktu z zywnoscig), spawana min. 500 g,
Opakowanie zbiorcze - zgrzewa termokurczliwa lub pudio kartonowe.
Oznakowanie powinno zawierac:
a) nazwe dostawcy - producenta, adres,
b) nazwe produktu,
€) mase netto produktu,
d) date - termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),




e) warunki przechowywania.
Inne wymagania:
Termin przydatnosci do spozycia min. 1 miesigc od momentu dostarczenia do odbiorcy.

Poz. 5 Chleb graham
Wymagania klasyfikacyjne:
Struktura i konsystencja - owalny bochenek, skorka gtadka lub lekko chropowata, btyszczaca.
Skorka - brgzowa do ciemnobrgzowej.
Miekisz - réwnomiernie zabarwiony, suchy w dotyku o dobrej krajalnosci.
Smak i zapach - aromatyczny swoisty dla rodzaju chleba.
Sktad: maka pszenna graham, maka pszenna, drozdze, woda, kwas mlekowy i octowy, maka sojowa,
sol, kwas skrobiowy.
Masa: min. 450 g. max 500 g.
Znakowany etykietami lub banderolami z nadrukiem zawierajgcym dane: nazwe i adres producenta,
rodzaj pieczywa, mase jednostkowg, opis dodatkdéw specjalnych, date minimalnej trwatosci. Nadruk
powinien by¢ wykonany jednostronnie, farbg nierozpuszczalng i nieszkodliwg dla zdrowia.
Dopuszczalne tolerancje:
Dopuszcza sie niewielkg ilos¢ maki na skdrce.
Cechy dyskwalifikujace:
Obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, zbyt stony, niestony, stechty, mdty, zanieczyszczenia
mechaniczne.
Chleb o skorce oddzielajacej sie od miekiszu, zabrudzony, spalony, niedopieczony, o wyraznie
niewtasciwej porowatosci, o miekiszu lepkim, z zakalcem, kruszacym sie, z obecnoscig grudek maki
lub soli.
Objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, objawy zakazenia laseczkg ziemniaczang, uszkodzenia
mechaniczne, bochenki zdeformowane, zgniecione porozrywane.
Obecnos¢ szkodnikéw zywych, martwych oraz ich pozostatosci.
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
Opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze - kosz plastikowy.

Poz. 6 Chleb myslenicki

Wymagania klasyfikacyjne:

Struktura i konsystencja - owalny bochenek, skdorka gtadka lub lekko chropowata, btyszczaca.

Skérka - brgzowa do ciemnobrazowej.

Miekisz - réwnomiernie zabarwiony, suchy w dotyku o dobrej krajalnosci.

Smak i zapach - aromatyczny swoisty dla rodzaju chleba.

Sktad: maka pszenna, maka zytnia, naturalny zakwas chlebowy, drozdze, sél, woda. Chleb z pieca
wsadowego.

Masa: min. 600 g max 700 g.

Znakowany etykietami lub banderolami z nadrukiem zawierajgcym dane: nazwe i adres producenta,
rodzaj pieczywa, mase jednostkowg, opis dodatkéw specjalnych, date minimalnej trwatosci. Nadruk
powinien by¢ wykonany jednostronnie, farbg nierozpuszczalng i nieszkodliwg dla zdrowia.
Dopuszczalne tolerancje:

Dopuszcza sie niewielkg ilo$¢ maki na skdrce.

Cechy dyskwalifikujace:

Obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, zbyt stony, niestony, stechty, mdty, zanieczyszczenia
mechaniczne.

Chleb o skorce oddzielajacej sie od miekiszu, zabrudzony, spalony, niedopieczony, o wyraznie
niewtasciwej porowatosci, o miekiszu lepkim, z zakalcem, kruszacym sie, z obecnoscig grudek maki
lub soli.

Objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, objawy zakazenia laseczkg ziemniaczang, uszkodzenia
mechaniczne, bochenki zdeformowane, zgniecione, porozrywane.

Obecnos$¢ szkodnikéw zywych, martwych oraz ich pozostatosci.

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

Opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze - kosz plastikowy.

Poz. 7 Chleb razowy Zytni
Wymagania klasyfikacyjne:
Struktura i konsystencja - owalny bochenek, skérka gtadka lub lekko chropowata, btyszczaca.
Barwa skorki - brgzowa do ciemnobrgzowej.




Miekisz - réwnomiernie zabarwiony, suchy w dotyku o dobrej krajalnosci.

Smak i zapach - aromatyczny swoisty dla rodzaju chleba.

Skfad: maka zytnia z petnego przemiatu, maka zytnia, maka pszenna, naturalny zakwas chlebowy,
drozdze, sdl, woda. Chleb zytni wypiekany w formie.

Masa: min. 500 g. max 600 g.

Znakowany etykietami lub banderolami z nadrukiem zawierajgcym dane: nazwe i adres producenta,
rodzaj pieczywa, mase jednostkowg, opis dodatkdéw specjalnych, date minimalnej trwatosci. Nadruk
powinien by¢ wykonany jednostronnie, farbg nierozpuszczalng i nieszkodliwg dla zdrowia.
Dopuszczalne tolerancje:

Dopuszcza sie niewielkg ilos¢ maki na skorce.

Cechy dyskwalifikujgce:

Obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, zbyt stony, niestony, stechty, mdty, zanieczyszczenia
mechaniczne.

Chleb o skorce oddzielajacej sie od miekiszu, zabrudzony, spalony, niedopieczony, o wyraznie
niewfasciwej porowatosci, o miekiszu lepkim, z zakalcem, kruszacym sie, z obecnoscig grudek maki
lub soli.

Objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, objawy zakazenia laseczkg ziemniaczang, uszkodzenia
mechaniczne, bochenki zdeformowane, zgniecione, porozrywane.

Obecnos¢ szkodnikéw zywych, martwych oraz ich pozostatosci.

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

Opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze - kosz plastikowy.

Poz. 8 Chleb stonecznikowy
Wymagania klasyfikacyjne:
Struktura i konsystencja - owalny bochenek, skorka gtadka lub lekko chropowata, btyszczaca.
Barwa skorki - brgzowa do ciemnobrgzowej.
Miekisz - réwnomiernie zabarwiony, suchy w dotyku o dobrej krajalnosci.
Smak i zapach - aromatyczny swoisty dla rodzaju chleba.
Sktad: maka zytnia, maka pszenna, naturalny zakwas chlebowy, stonecznik, drozdze, sol, woda,
posypany stonecznikiem.
Masa: min. 500 g. max 600 g.
Znakowany etykietami lub banderolami z nadrukiem zawierajgcym dane: nazwe i adres producenta,
rodzaj pieczywa, mase jednostkowg, opis dodatkéw specjalnych, date minimalnej trwatosci. Nadruk
powinien by¢ wykonany jednostronnie, farba nierozpuszczalng i nieszkodliwg dla zdrowia.
Dopuszczalne tolerancje:
Dopuszcza sie niewielkg ilo$¢ maki na skdrce.
Cechy dyskwalifikujace:
Obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, zbyt stony, niestony, stechty, mdty, zanieczyszczenia
mechaniczne.
Chleb o skoérce oddzielajgcej sie od miekiszu, zabrudzony, spalony, niedopieczony, o wyraznie
niewtasciwej porowatosci, o miekiszu lepkim, z zakalcem, kruszacym sie, z obecnoscig grudek maki
lub soli.
Objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, objawy zakazenia laseczkg ziemniaczang, uszkodzenia
mechaniczne, bochenki zdeformowane, zgniecione, porozrywane.
Obecnos$¢ szkodnikéw zywych, martwych oraz ich pozostatosci.
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
Opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze - kosz plastikowy.

Poz. 9 Chleb wieloziarnisty
Wymagania klasyfikacyjne:
Struktura i konsystencja - owalny bochenek, skérka gtadka lub lekko chropowata, btyszczaca.
Barwa skorki - brgzowa do ciemnobrgzowej.
Miekisz - rownomiernie zabarwiony, suchy w dotyku o dobrej krajalnosci.
Smak i zapach - aromatyczny swoisty dla rodzaju chleba.
Sktad: maka pszenna typ graham, maka pszenna, drozdze, mieszanka wieloziarnista (ziarno
stonecznika, dyni, ptatki pszenne i zytnie, siemie Iniane, ptatki owsiane), cukier, margaryna, sol.
Masa: min. 500 g. max 600 g.
Znakowany etykietami lub banderolami z nadrukiem zawierajgcym dane: nazwe i adres producenta,
rodzaj pieczywa, mase jednostkowg, opis dodatkéw specjalnych, date minimalnej trwatosci. Nadruk
powinien by¢ wykonany jednostronnie, farbg nierozpuszczalng i nieszkodliwg dla zdrowia.




Dopuszczalne tolerancje:

Dopuszcza sie niewielkg ilos¢ maki na skdrce.

Cechy dyskwalifikujgce:

Obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, zbyt stony, niestony, stechty, mdly, zanieczyszczenia
mechaniczne.

Chleb o skoérce oddzielajgcej sie od miekiszu, zabrudzony, spalony, niedopieczony, o wyraznie
niewlasciwej porowatosci, o miekiszu lepkim, z zakalcem, kruszgcym sie, z obecnoscig grudek maki
lub soli.

Objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, objawy zakazenia laseczkg ziemniaczang, uszkodzenia
mechaniczne, bochenki zdeformowane, zgniecione, porozrywane.

Obecnos¢ szkodnikow zywych, martwych oraz ich pozostatosci.

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

Opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze - kosz plastikowy.

Poz. 10 Bagietka farmera z ziarnami

Wymagania klasyfikacyjne:

Produkt - pieczywo spozywcze, wyborowe produkowane z zastosowaniem drozdzy do fermentacji,
z dodatkiem maki pszennej typ graham, mieszanki wieloziarnistej (ziarno stonecznika, dyni, ptatki
pszenne i zytnie, siemie Iniane, pfatki owsiane, grys sojowy, sezam), cukru, margaryny i soli. Struktura
i konsystencja - podtuzna lub okragta butka. Na powierzchni posypane mieszankg wieloziarnista.
Skorka - ztocista do jasnobrgzowej, ktorej intensywnos¢ na przekroju maleje w kierunku miekiszu.
Miekisz - rownomiernie zabarwiony, suchy w dotyku o dobrej krajalnosci, sprezysty, réwnomiernie
porowaty.

Smak i zapach - aromatyczny swoisty dla tego rodzaju butek.

Masa: min. 100 g

Dopuszczalne tolerancje:

Dopuszcza sie niewielkg ilos¢ maki na skdrce.

Cechy dyskwalifikujace:

Obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, zbyt stony, niestony, stechty, mdly, zanieczyszczenia
mechaniczne.

Butki o skorce oddzielajgcej sie od miekiszu, zabrudzone, spalone, niedopieczone, o wyraznie
niewlasciwej porowatosci, o miekiszu lepkim, z zakalcem, kruszacym sie, z obecnoscig grudek maki
lub soli.

Objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, objawy zakazenia laseczkg ziemniaczang, uszkodzenia
mechaniczne, butki zdeformowane, zgniecione, porozrywane.

Obecnos$¢ szkodnikéw zywych, martwych oraz ich pozostatosci.

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

Opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze - kosz plastikowy.

Poz. 11 Bagietka quick I

Wymagania klasyfikacyjne:

Produkt - pieczywo spozywcze, produkowane z maki pszennej, na zakwasie z dodatkiem drozdzy
lub na drozdzach, z dodatkiem soli, mleka, ekstraktu stodowego oraz innych dodatkdéw smakowych
i konserwujgcych zgodnie z recepturg wtasciwg dla wypieku bagietek.

Struktura i konsystencja - podiuzna, skérka gtadka, btyszczaca, lekko chropowata w miejscu podziatu.
Skorka - ztocista do jasnobrgzowej, ktorej intensywnos¢ na przekroju maleje w kierunku miekiszu.
Miekisz - réwnomiernie zabarwiony, suchy w dotyku o dobrej krajalnosci, sprezysty, réwnomiernie
porowaty.

Smak i zapach - aromatyczny swoisty dla tego rodzaju bagietek.

Dopuszczalne tolerancje:

Dopuszcza sie niewielkg ilos¢ maki na skorce.

Masa: min. 70 g

Cechy dyskwalifikujace:

Obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, zbyt stony, niestony, stechty, mdly, zanieczyszczenia
mechaniczne.

Butki o skorce oddzielajgcej sie od miekiszu, zabrudzone, spalone, niedopieczone, o wyraznie
niewtasciwej porowatosci, o miekiszu lepkim, z zakalcem, kruszacym sie, z obecnoscig grudek maki
lub soli.

Objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, objawy zakazenia laseczkg ziemniaczang, uszkodzenia
mechaniczne, butki zdeformowane, zgniecione, porozrywane.



Obecnos¢ szkodnikow zywych, martwych oraz ich pozostatosci.
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
Opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze - kosz plastikowy.

Poz. 12 Bagietka quick IT
Wymagania klasyfikacyjne:
Produkt - pieczywo spozywcze, produkowane z maki pszennej, na zakwasie z dodatkiem drozdzy lub
na drozdzach, z dodatkiem soli, mleka, ekstraktu stodowego oraz innych dodatkéow smakowych
i konserwujacych zgodnie z recepturg wiasciwg dla wypieku bagietek.
Struktura i konsystencja - podiuzna, skérka gtadka, btyszczaca, lekko chropowata w miejscu podziatu.
Skorka - ztocista do jasnobrgzowej, ktérej intensywnos¢ na przekroju maleje w kierunku miekiszu.
Miekisz - rownomiernie zabarwiony, suchy w dotyku o dobrej krajalnosci, sprezysty, réwnomiernie
porowaty.
Smak i zapach - aromatyczny swoisty dla tego rodzaju bagietek.
Dopuszczalne tolerancje:
Dopuszcza sie niewielkg ilos¢ maki na skdrce.
Masa: min. 160 g
Cechy dyskwalifikujace:
Obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, zbyt stony, niestony, stechty, mdty, zanieczyszczenia
mechaniczne.
Butki o skorce oddzielajacej sie od miekiszu, zabrudzone, spalone, niedopieczone, o wyraznie
niewlasciwej porowatosci, o miekiszu lepkim, z zakalcem, kruszacym sie, z obecnoscig grudek maki
lub soli.

CZESC 2

1) Nazwa nadana zamowieniu: Dostawa wyrobow cukierniczych dla Szkoty Aspirantow
Panstwowej Strazy Pozarnej w Krakowie.

2) Przedmiot zamowienia: Przedmiotem zamowienia jest sukcesywna dostawa wyrobdéw
cukierniczych dla Szkoty Aspirantdw Panstwowej Strazy Pozarnej w Krakowie przez okres 1-go
roku.

3) Dostawa:

- transportem Wykonawcy dostosowanym do przewozu przedmiotu zamdwienia /na kazde
zadanie Zamawiajgcego Wykonawca zobowigzuje sie do dostarczenia dokument wystawiony
przez sanepid potwierdzajgcy dopuszczenie pojazdu do transportu przedmiotu zamodwienia/,

- do Szkoty Aspirantow Panstwowej Strazy Pozarnej w Krakowie, os. Zgody 18 loco magazyn,
na koszt Wykonawcy,

- realizacja dostaw: min 1-2 razy w tygodniu /w dni robocze/ w godz. 8.00+10.00,
po wczesniejszym zamowieniu w formie ustnej lub pisemnej (fax lub e-mail),

- zamdwienia, o ktérych mowa powyzej bedg przesytane przez upowaznionego Zamawiajgcego
najpdzniej do godz. 16.00 dnia poprzedzajgcego dostawe,

- faktyczna ilo$¢ dostaw partii przedmiotu zamdwienia bedzie zalezna od Zamawiajgcego, lecz nie
wieksza niz zadeklarowana przez Wykonawce.

4) Charakterystyka przedmiotu zamowienia:

Lp. | Asortyment J.m. Ilosci
1. | Babka kg 25
2. | Ciastko francuskie z jabtkiem szt. 600
3. | Ciastko Malinka szt. 300
4. | Ciastko Napoleon szt. 200
5. | Ciastko Pati szt. 300
6. | Ciastko Trufinka szt. 300
7. | Ciastko W-Z szt. 300
8. | Ciasto cytrusowo-czekoladowe kg 30
9. | Ciasto Duet czekoladowy kg 30
10. | Ciasto jogurtowe kg 50
11. | Drozdzowki szt. 2500
12. | Jabtecznik kg 50
13. | Keks kg 50




14. | Makowiec kg 50
15. | Makowiec zawijany kg 50
16. | Mazurek kg 50
17. | Paczek szt. 1400
18. | Piernik w polewie kg 50
19. | Placek drozdzowy kg 90
20. | Rolada z jabtkiem kg 50
21. | Sernik kg 100

Uwaga. Tam, gdzie zamawiajgcy wskazat pochodzenie /marka, znak towarowy, producent, dostawca
itp. /zamawiajgcy dopuszcza oferowanie produktu réwnowaznego pod warunkiem, ze zapewnia
on parametry nie gorsze od zatozonych w ,Zaproszeniu do sktadania ofert”. Jezeli wykonawca
zamierza ztozy¢ oferte rownowazng, jest woéwczas zobowigzany wykazaé zamawiajgcemu na pismie,
Ze proponowany przez niego produkt nie jest gorszej jakosci niz wymieniony przez zamawiajgceqo,
w tym celu wykonawca winien dokonaé pisemnego poréwnania parametrow (waga, skiad, itp.) obu
produktéw. Poréwnanie nalezy dokonaé w taki sposdb, aby zamawiajgcy bez zadnej watpliwosci
i W sposdb jednoznaczny mdgt stwierdzi¢ rownowaznos$¢ proponowanego przez wykonawce produktu.

Poz. 1 Babka
Wymagania klasyfikacyjne:
Wyrdb z ciasta biszkoptowego lub biszkoptowo-ttuszczowego oblanego polewg kakaowg lub smakowa
w zaleznosci od smaku pieczonej babki.
Babka o smaku pomaraniczowym - wykonczona polewg pomaranczowg i skorkg pomaranczy.
Babka o smaku cytrynowym - wykonczona polewg cytrynowg i skorkg cytryny.
Babka o smaku czekoladowym - wykonczona polewa kakaowa.
Ksztatt formy w zaleznosci od uzytej formy.
Konsystencja elastyczno-krucha.
Barwa w zaleznosci od smaku pieczonej babki.
Smak i zapach - typowy dla zastosowanych surowcéw i aromatu.
Dopuszczalne tolerancje:
Brak
Cechy dyskwalifikujace:
Obce posmaki, zapachy, smak, gorzki, kwasny, stony, stechty, mdly, spalenizny, zanieczyszczenia
mechaniczne, zabrudzone, spalone, niedopieczone, o wyraznie niewtasciwej porowatosci ciasta,
0 migkiszu lepkim, z zakalcem.
Objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, rozpuszczenie polewy.
Uszkodzenia mechaniczne, zdeformowane, zgniecione, porozrywane.
Obecnos$¢ szkodnikéw zywych, martwych oraz ich pozostatosci.
Opakowanie:
Opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze - kosz plastikowy ptytki (utozenie jednowarstwowo).

Poz. 2 Ciastko francuskie z jabltkiem

Wymagania klasyfikacyjne:

Produkt - otrzymany dzieki odpowiedniemu doborowi sktadnikdéw - maka, jaja, sdl, woda, ttuszcz oraz
wiasciwej technice wykonania (ciasto francuskie).

Ksztatt - tréjkat z charakterystycznym listkowaniem, z mozliwymi delikatnymi peknieciami, oblany
lukrem lub posypany cukrem pudrem.

Barwa skorki - jasnobrgzowa.

Miekisz - réwnomiernie zabarwiony, suchy w dotyku, sprezysty, rbwnomiernie wyrosniety.

Smak i zapach - swoisty dla ciasta francuskiego.

Ciastko francuskie z nadzieniem z jabtka prazonego z lukrem.

Waga: 100 g.

Dopuszczalne tolerancje:

Brak

Cechy dyskwalifikujgce:

Obce posmaki, zapachy, smak, gorzki, kwasny, stony, stechty, mdly, spalenizny, zanieczyszczenia
mechaniczne, zabrudzone, spalone, niedopieczone, o wyraznie niewlasciwej porowatosci ciasta,
o miekiszu lepkim, z zakalcem.

Objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, rozpuszczenie polewy.



Uszkodzenia mechaniczne, zdeformowane, zgniecione, porozrywane.

Obecnos¢ szkodnikéw zywych, martwych oraz ich pozostatosci.

Opakowanie:

Opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze - kosz plastikowy ptytki (utozenie jednowarstwowo).

Poz. 3 Ciastko Malinka

Wymagania klasyfikacyjne:

Produkt - otrzymany dzieki odpowiedniemu doborowi sktadnikdw - maka, jaja, $mietana roSlinna,
malina, posypka czekoladowa.

Ksztatt - prostokat.

Barwa - charakterystyczna dla ciastka malinowego.

Smak i zapach - swoisty dla malin.

Waga: min. 90 g.

Dopuszczalne tolerancje:

Brak

Cechy dyskwalifikujace:

Obce posmaki, zapachy, smak, gorzki, kwasny, stony, stechty, mdly, spalenizny, zanieczyszczenia
mechaniczne, zabrudzone, spalone, niedopieczone, o wyraznie niewtasciwej porowatosci ciasta,
0 migkiszu lepkim, z zakalcem.

Objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, rozpuszczenie polewy.

Uszkodzenia mechaniczne, zdeformowane, zgniecione, porozrywane.

Obecnos$¢ szkodnikéw zywych, martwych oraz ich pozostatosci.

Opakowanie:

Opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze - kosz plastikowy ptytki (utozenie jednowarstwowo).

Poz. 4 Ciastko Napoleon

Wymagania klasyfikacyjne:

Produkt - otrzymany dzieki odpowiedniemu doborowi sktadnikéw - maka, jaja, ttuszcz, woda oraz
wiasciwej technice wykonania ciasta francuskiego.

Nadzienie - budyniowe lub krem ze $mietanki roslinnej.

Ksztatt - prostokat z charakterystycznym listkowaniem, delikatnymi peknieciami, posypany cukrem
pudrem.

Barwa skorki — jasnobrgzowa.

Smak i zapach - swoisty dla tego typu ciastek i uzytego nadzienia.

Waga: min. 100 g.

Dopuszczalne tolerancje:

Brak

Cechy dyskwalifikujace:

Obce posmaki, zapachy, smak, gorzki, kwasny, stony, stechty, mdly, spalenizny, zanieczyszczenia
mechaniczne, zabrudzone, spalone, niedopieczone, o wyraznie niewlasciwej porowatosci ciasta,
0 miekiszu lepkim, z zakalcem.

Objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, rozpuszczenie polewy.

Uszkodzenia mechaniczne, zdeformowane, zgniecione, porozrywane.

Obecnos$¢ szkodnikéw zywych, martwych oraz ich pozostatosci.

Opakowanie:

Opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze - kosz plastikowy ptytki (utozenie jednowarstwowo).

Poz. 5 Ciastko Pati
Wymagania klasyfikacyjne:
Produkt - otrzymany dzieki odpowiedniemu doborowi sktadnikow - maka, jaja, ttluszcz, woda oraz
wiasciwej technice wykonania ciasta biszkoptowego: kawowy, kokosowy.
Nadzienie - Krem o smaku adwokata, tiramisu. Polewa czekoladowa.
Ksztalt - prostokat.
Barwa - charakterystyczna dla rodzaju ciastka, mieszane biszkopty kolorystyczne.
Smak i zapach - swoisty dla tego typu ciastek i uzytego nadzienia.
Waga: min. 90 g.
Dopuszczalne tolerancje:
Brak
Cechy dyskwalifikujgce:



Obce posmaki, zapachy, smak, gorzki, kwasny, stony, stechty, mdly, spalenizny, zanieczyszczenia
mechaniczne, zabrudzone, spalone, niedopieczone, o wyraznie niewtasciwej porowatosci ciasta,
o miekiszu lepkim, z zakalcem.

Objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, rozpuszczenie polewy.

Uszkodzenia mechaniczne, zdeformowane, zgniecione, porozrywane.

Obecnos¢ szkodnikéw zywych, martwych oraz ich pozostatosci.

Opakowanie:

Opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze - kosz plastikowy ptytki (utozenie jednowarstwowo).

Poz. 6 Ciastko Trufinka

Wymagania klasyfikacyjne:

Produkt - otrzymany dzieki odpowiedniemu doborowi sktadnikow - maka, jaja, tluszcz, woda oraz
wilasciwej technice wykonania ciasta truflowego, wykonczonego czekoladg i dekorowane posypka
czekoladowa.

Ksztatt - owalny - owiniety w papilotke.

Miekisz - spojny, elastyczny.

Barwa - charakterystyczna dla tego rodzaju ciastka.

Smak i zapach - swoisty dla tego typu ciastek i uzytego nadzienia.

Waga: min. 90 g.

Dopuszczalne tolerancje:

Brak

Cechy dyskwalifikujace:

Obce posmaki, zapachy, smak, gorzki, kwasny, stony, stechty, mdly, spalenizny, zanieczyszczenia
mechaniczne, zabrudzone, spalone, niedopieczone, o wyraznie niewtasciwej porowatosci ciasta,
0 migkiszu lepkim, z zakalcem.

Objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, rozpuszczenie polewy.

Uszkodzenia mechaniczne, zdeformowane, zgniecione, porozrywane.

Obecnos$¢ szkodnikéw zywych, martwych oraz ich pozostatosci.

Opakowanie:

Opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze - kosz plastikowy ptytki (utozenie jednowarstwowo).

Poz. 7 Ciastko W-Z

Wymagania klasyfikacyjne:

Produkt - otrzymany dzieki odpowiedniemu doborowi sktadnikdéw - maka, jaja, ttuszcz, cukru, kakao.
Nadzienie - Krem $mietanowo-budyniowy. Wykonczenie polewg czekoladowg i kleksem z bitej
Smietany.

Ksztatt - prostokat.

Barwa - biszkopt ciemny kakaowy, krem biaty.

Smak i zapach - swoisty dla tego typu ciastek i uzytego nadzienia.

Waga: min. 100 g.

Dopuszczalne tolerancje:

Brak

Cechy dyskwalifikujace:

Obce posmaki, zapachy, smak, gorzki, kwasny, stony, stechty, mdly, spalenizny, zanieczyszczenia
mechaniczne, zabrudzone, spalone, niedopieczone, o wyraznie niewtasciwej porowatosci ciasta,
0 migkiszu lepkim, z zakalcem.

Objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, rozpuszczenie polewy.

Uszkodzenia mechaniczne, zdeformowane, zgniecione, porozrywane.

Obecnos¢ szkodnikdéw zywych, martwych oraz ich pozostatosci.

Opakowanie:

Opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze - kosz plastikowy ptytki (utozenie jednowarstwowo).

Poz. 8 Ciasto cytrusowo-czekoladowe

Wymagania klasyfikacyjne:

Produkt otrzymany dzieki odpowiedniemu doborowi sktadnikdw - maki, jaj, tluszczu, cukru, $mietany
zwierzecej, budyniu, czekolady, suszonej cytryny, mandarynki w syropie.

Ksztalt - w ksztatcie nadanym przez producenta.

Miekisz - sprezysty, potgczone skiadniki.

Smak i zapach - aromatyczny swoisty dla tego rodzaju produktu.

Dopuszczalne tolerancje:



Dopuszcza sie réznorodno$¢ dekoracji wykonczenia.

Cechy dyskwalifikujace:

Obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, zbyt stony, stechty, mdly, zanieczyszczenia
mechaniczne, zabrudzenia, wyroby spalone, niedopieczone, o wyraznie niewtasciwej porowatosci,
o miekiszu lepkim, z zakalcem, kruszgcym sie, z obecnoscig grudek maki lub soli.

Objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, objawy zakazenia laseczkg ziemniaczana.

Uszkodzenia mechaniczne, zdeformowania.

Obecnos¢ szkodnikdw zywych, martwych oraz ich pozostatosci.

Opakowanie:

Opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze - kosz plastikowy.

Poz. 9 Ciasto Duet Czekoladowy
Wymagania klasyfikacyjne:
Produkt otrzymany dzieki odpowiedniemu doborowi sktadnikdéw - jaj, cukru, maki, kakao, ttuszczu,
$mietany zwierzecej, sera biatego, czerwonej porzeczki, kremu czekoladowego.
Ksztatt - w ksztatcie nadanym przez producenta.
Miekisz - spdjny, charakterystyczny dla tego typu ciastek, potgczone sktadniki.
Smak i zapach - aromatyczny swoisty dla tego rodzaju produktu.
Dopuszczalne tolerancje:
Dopuszcza sie réznorodno$¢ dekoracji wykonczenia.
Cechy dyskwalifikujace:
Obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, zbyt stony, stechty, mdly, zanieczyszczenia
mechaniczne, zabrudzenia, wyroby spalone, niedopieczone, o wyraznie niewfasciwej porowatosci,
o miekiszu lepkim, z zakalcem, kruszgcym sie, z obecnoscig grudek maki lub soli.
Objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, objawy zakazenia laseczkg ziemniaczana.
Uszkodzenia mechaniczne, zdeformowania.
Obecnos¢ szkodnikéw zywych, martwych oraz ich pozostatosci.
Opakowanie:
Opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze - kosz plastikowy.

Poz. 10 Ciasto jogurtowe
Wymagania klasyfikacyjne:
Ciasto jogurtowe z wisniami i kruszonkg cukierniczg - otrzymany dzieki odpowiedniemu doborowi
skfadnikéw - jaj, cukru, maki, jogurtu, proszku spulchniajgcego, z wisniami i kruszonkg cukiernicza.
Ksztatt - w ksztatcie nadanym przez producenta.
Miekisz - rownomiernie zabarwiony, suchy w dotyku o dobrej krajalnosci, sprezysty, rownomiernie
porowaty i wyroséniety, nie rozpadajacy sie.
Smak i zapach - aromatyczny swoisty dla tego rodzaju produktu.
Dopuszczalne tolerancje:
Dopuszcza sie niewielkg ilo$¢ maki na skdrce.
Cechy dyskwalifikujace:
Obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, zbyt stony, stechty, mdly, zanieczyszczenia
mechaniczne, zabrudzenia, wyroby spalone, niedopieczone, o wyraznie niewtasciwej porowatosci,
o miekiszu lepkim, z zakalcem, kruszgcym sie, z obecnoscig grudek maki lub soli.
Objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, objawy zakazenia laseczkg ziemniaczana.
Uszkodzenia mechaniczne, zdeformowania.
Obecnos$¢ szkodnikéw zywych, martwych oraz ich pozostatosci.
Opakowanie:
Opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze - kosz plastikowy.

Poz. 11 Drozdzowka

Drozdzéwka z nadzieniem 100 g

Wymagania klasyfikacyjne:

Wyrdb cukierniczy produkowany z maki pszennej, na drozdzach, z dodatkiem soli, mleka, cukru,
ekstraktu stodowego oraz innych dodatkéw smakowych i konserwujgcych zgodnie z recepturg
wiasciwg dla wypieku drozdzéwek z nadzieniem.

Ksztatt - podtuzna lub okragta butka, lub w ksztatcie nadanym przez producenta, skorka gtadka, lekko
btyszczaca lub matowa, oblana lukrem lub posypana kruszonkg cukierniczg.

Barwa skorki - ztocista do jasnobrazowe;j.



Miekisz - rdwnomiernie zabarwiony, suchy w dotyku o dobrej krajalnosci, sprezysty, réwnomiernie
porowaty i wyrosniety.

Smak i zapach - aromatyczny swoisty dla rodzaju butek.

Butka z nadzieniem z marmolady, dzemu, masy budyniowej, makowej, serowej lub owocowej oblana
lukrem lub posypana kruszonkg cukiernicza.

Dopuszczalne tolerancje:

Dopuszcza sie niewielka, ilos¢ maki na skorce.

Cechy dyskwalifikujace:

Obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, zbyt stony, stechty, mdly, zanieczyszczenia
mechaniczne.

Butki o skorce oddzielajacej sie od miekiszu, zabrudzone, spalone, niedopieczone, o wyraznie
niewfasciwej porowatosci, o miekiszu lepkim, z zakalcem, kruszacym sie, z obecnoscig grudek maki
lub soli, bez nadzienia.

Objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, objawy zakazenia laseczkg ziemniaczana.

uszkodzenia mechaniczne, butki zdeformowane, zgniecione, porozrywane.

Obecnos¢ szkodnikéw zywych, martwych oraz ich pozostatosci.

Opakowanie:

Opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze - kosz plastikowy.

Inne wymagania:

Jednorazowa dostawa moze sktada¢ sie z co najmniej 4 réznych smakdéw, wybdr smaku zalezy
od zamawiajgcego.

Poz. 12 Jablecznik

Wymagania klasyfikacyjne:

Produkt - wyrdb cukierniczy produkowany z maki pszennej, z nadzieniem z masy jabtkowej,
z dodatkiem soli, mleka, cukru, ekstraktu stodowego oraz innych dodatkdw smakowych
i konserwujacych zgodnie z recepturg wiasciwg dla wypieku ciasta - jabtecznika.

Ksztatt - podtuzny, kwadratowy lub w ksztatcie nadanym przez producenta, skorka gtadka, lekko
blyszczaca lub matowa, oblana lukrem lub innym dodatkiem cukierniczym.

Barwa spodu cukierniczego - rownomiernie zabarwiony, o dobrej krajalnosci, rdwnomiernie porowaty
i wyrosniety

Smak i zapach - aromatyczny swoisty dla jabtecznika.

Masa jabtkowa réwnomiernie roztozona w catym cieScie kruchym lub innym, nie oddzielajaca sie
od ciasta, o smaku stodko kwasnym, lekko cynamonowym.

Cechy dyskwalifikujace:

Obce posmaki, zapachy, smak, gorzki, mocno kwasny, stony, stechty, mdly, spalenizny,
zanieczyszczenia mechaniczne, organiczne.

Jabteczniki zabrudzone, spalone, niedopieczone, o wyraznie niewtasciwej porowatosci ciasta, kruszgce
sie, z zanizong zawartoscig masy jabtkowej, bez posypki lub lukru, niespdjne (ciasto + jabtka).
Objawy plesnienia, psucia.

Uszkodzenia mechaniczne, jabteczniki zdeformowane, zgniecione, porozrywane.

Obecnos$¢ szkodnikéw zywych, martwych oraz ich pozostatosci.

Opakowanie:

Opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze - kosz plastikowy ptytki (utozenie jednowarstwowo).

Poz. 13 Keks
Wymagania klasyfikacyjne:
Ksztatt - podtuzny, skorka gtadka, z mozliwymi delikatnymi peknieciami, lekko btyszczaca lub matowa,
polewa lukrowa, wiorki kokosowe, orzechy, migdaty, rodzynki, skorka pomaranczowa, owoce
kandyzowane.
Barwa spodu cukierniczego - réwnomiernie zabarwiony, o dobrej krajalnosci, rdwnomiernie porowaty
i wyrosniety.
Smak i zapach - aromatyczny swoisty dla keksa.
Masa réwnomiernie roztozona w catym ciescie, nie rozpadajaca sie, o smaku charakterystycznym
dla keksa.
Cechy dyskwalifikujgce:
Obce posmaki, zapachy, smak, gorzki, mocno kwasny, stony, stechty, mdly, spalenizny,
zanieczyszczenia mechaniczne, organiczne.
Keksy zabrudzone, spalone, niedopieczone, o wyraznie niewfasciwej porowatosci ciasta, kruszace sie.
Objawy plesnienia, psucia, uszkodzenia mechaniczne, keksy zdeformowane, zgniecione, porozrywane



obecnos¢ szkodnikdw zywych, martwych oraz ich pozostatosci.

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

Opakowanie jednostkowe - keks nalezy pakowa¢ w opakowania dopuszczone do kontaktu
Z Zywnoscia.

Opakowanie zbiorcze - kosz plastikowy ptytki (utozenie jednowarstwowo).

Oznakowanie powinno zawieraé:

a) nazwe dostawcy - producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) mase netto produktu,

d) date - termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e) warunki przechowywania.

Poz. 14 Makowiec

Wymagania klasyfikacyjne:

Produkt - wyrdb cukierniczy produkowany z maki pszennej, na drozdzach, z nadzieniem z masy
makowej z rodzynkami, z dodatkiem soli, mleka, cukru, ekstraktu stodowego oraz innych dodatkéw
smakowych i konserwujgcych zgodnie z recepturg wtasciwg dla wypieku ciasta - makowca.

Ksztatt - podtuzny, walcowaty lekko sptaszczony, skérka gtadka, z mozliwymi delikatnymi peknieciami,
lekko btyszczaca lub matowa, oblana lukrem.

Barwa skodrki - jasnobrgzowa do brgzowej, ktdérej intensywnoS¢ na przekroju maleje w kierunku
miekiszu.

Miekisz - rownomiernie zabarwiony, suchy w dotyku o dobrej krajalnosci, sprezysty, réwnomiernie
porowaty i wyrosniety.

Smak i zapach - aromatyczny swoisty dla makowca.

Masa makowa rownomiernie roztozona w catym ciescie, nie oddzielajgca sie od ciasta drozdzowego,
o smaku stodko miodowym z dodatkami bakalii (rodzynki, orzechy, migdaty itp.)

Masa jednego makowca powinna wynosi¢ min. 1 kg.

Cechy dyskwalifikujace:

Obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, stony, stechty, mdty, spalenizny, zanieczyszczenia
mechaniczne.

Makowce o skdrce oddzielajgcej sie od miekiszu, zabrudzone, spalone, niedopieczone, o wyraznie
niewlasciwej porowatosci ciasta, o miekiszu lepkim, z zakalcem, kruszacym sie, z zanizong zawartoscig
masy makowej, bez lukru, niespdjne (masa + ciasto).

Objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, uszkodzenia mechaniczne, makowce zdeformowane,
zgniecione, porozrywane.

Obecnos$¢ szkodnikéw zywych, martwych oraz ich pozostatosci.

Opakowanie:

Opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze - kosz plastikowy ptytki (utozenie jednowarstwowo).

Poz. 15 Makowiec zawijany

Wymagania klasyfikacyjne:

Produkt - wyréb z ciasta drozdzowego. Ciasto otrzymane z potgczenia maki, ttuszczu, jaj, cukru
i innych surowcow okreslonych receptura, spulchnione drozdzami, zawijane, przektadane masg
makowg z dodatkiem rodzynek, owocdéw kandyzowanych, orzechéw wioskich, wykonczone pomada
czekoladowg, posypane orzechami arachidowymi.

Ksztalt - podtuzny, walcowaty lekko sptaszczony.

Barwa skorki - jasnobrgzowa.

Miekisz - drobno porowaty z widocznymi zwojami masy makowej, niedopuszczalne grudki surowcow.
Smak i zapach - aromatyczny swoisty dla makowca.

Masa jednego makowca powinna wynosi¢ min. 1 kg.

Cechy dyskwalifikujgce:

Obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, stony, stechty, mdty, spalenizny, zanieczyszczenia
mechaniczne.

Makowce o skorce oddzielajgcej sie od miekiszu, zabrudzone, spalone, niedopieczone, o wyraznie
niewtasciwej porowatosci ciasta, o miekiszu lepkim, z zakalcem, kruszacym sie, z zanizong zawartoscig
masy makowej, bez lukru, niespdjne (masa + ciasto).

Objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, uszkodzenia mechaniczne, makowce zdeformowane,
zgniecione, porozrywane.

Obecnos¢ szkodnikdéw zywych, martwych oraz ich pozostatosci.

Opakowanie:



Opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze - kosz plastikowy ptytki (utozenie jednowarstwowo).

Poz. 16 Mazurek
Wymagania klasyfikacyjne:
Produkt - wyrdb z ciasta kruchego, biszkoptowego, biszkoptowo-ttuszczowego, przektadane masg
owocowg, masg kajmakowg, ozdobione.
Ksztatt - podtuzny, kwadratowy.
Barwa skorki - ztocista do brgzowe;j.
Smak i zapach - typowy dla zastosowanych surowcéw i pétproduktdw.
Cechy dyskwalifikujace:
Obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, stony, stechty, mdty, spalenizny, zanieczyszczenia
mechaniczne.
Objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, uszkodzenia mechaniczne.
Obecnos¢ szkodnikéw zywych, martwych oraz ich pozostatosci.
Opakowanie:
Opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze - kosz plastikowy ptytki (utozenie jednowarstwowo).

Poz. 17 Paczek
Paczek z nadzieniem min. 70 g

Wymagania klasyfikacyjne:

Wyrdéb cukierniczy produkowany z maki pszennej, na drozdzach, z dodatkiem soli, mleka, cukruy,
ekstraktu stodowego oraz innych dodatkéw smakowych i konserwujgcych zgodnie z recepturg
wiasciwg dla wypieku paczkéw z nadzieniem.

Ksztatt - okragly, lub w ksztatcie nadanym przez producenta, skoérka gtadka, lekko btyszczaca
lub matowa, oblana lukrem lub posypana cukrem pudrem.

Miekisz - rownomiernie zabarwiony, suchy w dotyku o dobrej krajalnosci, sprezysty, réwnomiernie
porowaty i wyro$niety.

Smak i zapach - aromatyczny swoisty dla rodzaju paczkdéw.

Paczek z nadzieniem z marmolady, dzemu, masy budyniowej lub owocowej, oblany lukrem
lub posypany cukrem pudrem.

Dopuszczalne tolerancje:

Brak

Cechy dyskwalifikujace:

Obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, zbyt stony, stechlty, mdty, zanieczyszczenia
mechaniczne.

Paczki o skorce oddzielajgcej sie od miekiszu, zabrudzone, spalone, niedopieczone, o wyraznie
niewlasciwej porowatosci, o miekiszu lepkim, z zakalcem, kruszacym sie, z obecnoscig grudek maki
lub soli, bez nadzienia.

Objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, objawy zakazenia laseczkg ziemniaczana.

uszkodzenia mechaniczne, butki zdeformowane, zgniecione, porozrywane

Obecnos¢ szkodnikéw zywych, martwych oraz ich pozostatosci.

Opakowanie:

Opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze - kosz plastikowy.

Inne wymagania:

Jednorazowa dostawa moze sktadac¢ sie z co najmniej 4 réznych smakdéw, wybor smaku zalezy
od zamawiajgcego.

Poz. 18 Piernik w polewie
Wymagania klasyfikacyjne:
Wyrdb cukierniczy porowaty o charakterystycznym smaku korzennym, barwie brunatnej z polewa
kakaowg bez dodatkéw nadzienia.
Ksztatt i wyglad - podtuzny, kwadratowy, powierzchnia piernika sucha polana polewg kakaowa, lekko
blyszczaca.
Barwa - jednolita od ciemno ztocistej do ciemno kakaowej.
Konsystencja - lekko miekka, wyrosnieta, o dobrej krajalnosci, niedopuszczalne grudki surowca.
Smak i zapach - charakterystyczny, typowy dla piernikéw i zastosowanych surowcow.
Cechy dyskwalifikujgce:
Obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, zbyt stony, stechty, mdly, zanieczyszczenia
mechaniczne, zabrudzenia, wyroby spalone, niedopieczone, o wyraznie niewfasciwej porowatosci,
o miekiszu lepkim, z zakalcem, kruszgcym sie, z obecnoscig grudek maki lub soli. Objawy plesnienia,




psucia, zawilgocenie, objawy zakazenia laseczkg ziemniaczang, uszkodzenia mechaniczne,
zdeformowania.

Obecnos¢ szkodnikow zywych, martwych oraz ich pozostatosci.

Opakowanie:

Opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze - kosz plastikowy (utozenie jednowarstwowo).

Poz. 19 Placek drozdzowy
Placek drozdzowy z owocem sezonowym.
Wymagania klasyfikacyjne:
Produkt - wyrdb z ciasta drozdzowego z dodatkiem owocu sezonowego, wykonczony lukrem
i kruszonka cukiernicza.
Ksztatt - w ksztatcie nadanym przez producenta.
Miekisz - réwnomiernie zabarwiony, suchy w dotyku o dobrej krajalnosci, sprezysty, réwnomiernie
porowaty i wyrosniety.
Smak i zapach - aromatyczny swoisty dla tego rodzaju produktu.
Dopuszczalne tolerancje:
Dopuszcza sie niewielkg ilos¢ maki na skdrce.
Cechy dyskwalifikujace:
Obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, zbyt stony, stechty, mdly, zanieczyszczenia
mechaniczne, zabrudzenia, wyroby spalone, niedopieczone, o wyraznie niewfasciwej porowatosci,
o miekiszu lepkim, z zakalcem, kruszacym sie, z obecnoscig grudek maki lub soli. Objawy plesnienia,
psucia, zawilgocenie, objawy zakazenia laseczkg ziemniaczang, uszkodzenia mechaniczne,
zdeformowania.
Obecnos¢ szkodnikéw zywych, martwych oraz ich pozostatosci.
Opakowanie:
Opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze - kosz plastikowy (utozenie jednowarstwowo).

Poz. 20 Rolada z jabtkiem

Wymagania klasyfikacyjne:

Produkt - wyréb z ciasta biszkoptowego, z nadzieniem z jabtek prazonych, wykonczony cukrem
pudrem.

Ksztatt - owalny rulon zawiniety.

Barwa - jasnobrazowa.

Konsystencja - lekko miekka, o dobrej krajalnosci.

Smak i zapach - aromatyczny swoisty dla tego rodzaju rogali.

Cechy dyskwalifikujace:

Obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, zbyt stony, niestony, stechty, mdty, zanieczyszczenia
mechaniczne.

Objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, objawy zakazenia laseczkg ziemniaczang, uszkodzenia
mechaniczne.

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

Opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze - kosz plastikowy.

Poz. 21 Sernik
Wymagania klasyfikacyjne:
Produkt - wyrdb cukierniczy produkowany z maki pszennej, z nadzieniem z masy serowej, z dodatkiem
soli, mleka, cukru, oraz innych dodatkéw smakowych zgodnie z recepturg wiasciwg dla wypieku ciasta
- sernika.
Ksztalt - podituzny, kwadratowy.
Barwa spodu cukierniczego - rdwnomiernie zabarwiony, o dobrej krajalnosci, rdwnomiernie porowaty
i wyrosniety
Smak i zapach - aromatyczny swoisty dla sernika.
Masa serowa rownomiernie roztozona w catym ciescie kruchym Ilub innym, nie oddzielajaca sie
od ciasta, o smaku serowym.
Cechy dyskwalifikujace:
Obce posmaki, zapachy, smak, gorzki, mocno kwasny, stony, stechty, mdty, spalenizny,
zanieczyszczenia mechaniczne, organiczne.
Ciasto zabrudzone, spalone, niedopieczone, o wyraznie niewfasciwej porowatosci ciasta, kruszace sie,
z zanizong zawarto$cig masy serowej, niespdjne (ciasto + ser).
Objawy plesnienia, psucia.



Uszkodzenia mechaniczne, ciasto zdeformowane, zgniecione, porozrywane.

Obecnos¢ szkodnikéw zywych, martwych oraz ich pozostatosci.

Opakowanie:

Opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze - kosz plastikowy ptytki (utozenie jednowarstwowo).
II. Postac oferty

1.
2.
3.

8.

Oferte nalezy ztozy¢ w jezyku polskim.

Nie dopuszcza sie podania ceny w walucie innej niz polska.

Jezeli ztozono oferte, ktérej wybdr prowadzitby do powstania u zamawiajgcego obowigzku
podatkowego zgodnie z przepisami o podatku od towardw i ustug, zamawiajgcy w celu oceny takiej
oferty dolicza do przedstawionej w niej ceny podatek od towardw i ustug, ktory miatby obowigzek
rozliczy¢ zgodnie z tymi przepisami. Wykonawca, skiadajac oferte, informuje zamawiajgcego, czy
wybor oferty bedzie prowadzi¢ do powstania u zamawiajgcego obowigzku podatkowego, wskazujac
nazwe (rodzaj) towaru lub ustugi, ktorych dostawa lub Swiadczenie bedzie prowadzi¢ do jego
powstania, oraz wskazujgc ich warto$¢ bez kwoty podatku.

. Zamawiajacy dopuszcza skfadania oferty na poszczegdlne czesci /zadania/. Kazdy wykonawca

moze zitozy¢ oferte na wybrane przez siebie zadanie/zadania. Na kazde zadanie zamawiajgcy
zawrze odrebng umowe.

. Oferta podpisana przez osobe/osoby nieuprawnione zostanie uznana za niewazng. Wykonawca

zobowigzany jest zatgczy¢ do oferty dokumenty wskazujgce na uprawnienie osoby/oséb
podpisujgcych oferte do jej podpisania, o ile nie wynika to z zatgczonych dokumentow
uprawniajacych do wystepowania w obrocie prawnym.

. Oferta musi zawierac¢:

a) Wypetniony formularz ofertowy (wg zatgcznika nr 1).

b) Aktualnego odpisu z wtasciwego rejestru lub z centralnej ewidencji i informacji o dziatalnosci
gospodarczej.

¢) Wykonawca nie jest obowigzany do ztozenia o$wiadczen lub dokumentéw, jezeli zamawiajgcy
posiada o$wiadczenia lub dokumenty dotyczace tego wykonawcy lub moze je uzyskac za
pomocg bezptatnych i ogdlnodostepnych baz danych, w szczegdlnosci rejestréw publicznych w
rozumieniu ustawy zdnia 17 lutego 2005 r. o informatyzacji dziatalnosci podmiotéw
realizujgcych zadania publiczne (Dz. U. 2019 poz. 700, 730, 848 i 1590).

. Oferty nalezy przestac¢ do dnia 28.12.2020 r. do godz. 12:00 w nastepujacy sposob:

- Osobiscie lub poczta/kurierem na adres: Szkofa Aspirantow Panstwowej Strazy Pozarnej
w Krakowie, 31-951 Krakoéw, os. Zgody 18 - sekretariat Komendanta Szkoty pokdj 200,
II pietro, bud. A.

- Oferte nalezy ztozy¢ w nieprzejrzystym, zamknietym opakowaniu/kopercie w siedzibie
zamawiajgcego, w sposOb gwarantujgcy zachowanie poufnosci jej tresci oraz zabezpieczajgcy
jej nienaruszalnos$¢ do terminu otwarcia ofert.

- Opakowanie/koperta powinna by¢ opatrzona nazwg i dokladnym adresem wykonawcy. Powinna
zawiera¢ wyrazne wskazanie adresata oraz powinna by¢ oznaczona w nastepujgcy sposob:

,Oferta do postepowania pn.:
~Dostawa pieczywa oraz wyrobow cukierniczych
dla Szkoly Aspirantow Paristwowej StraZy PozZarnej w Krakowie”.
.DLA ZADANIA/ZADAN NR .../wpisaé¢ numer zadania/numery zadan/...”
napis: ,Nie otwierac przed 28.12.2020 r. godz. 12.00".
Jezeli opakowanie/koperta nie bedzie oznaczona w sposéb wskazany powyzej, zamawiajgcy nie
bedzie ponosi¢ zadnej odpowiedzialnosci za zagubienie przesytki lub przedwczesne otwarcie

oferty.
Osoba upowazniona do kontaktu w sprawach zwigzanych z przedmiotem zamoéwienia:
asp. sztab. Wojciech Kowal.

III.Postanowienia dodatkowe

1.

Zabezpieczenie nalezytego wykonania umowy:

a) Zamawiajacy zada od wykonawcy wniesienie zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy,
zwanego dalej ,zabezpieczeniem”. Zabezpieczenie stuzy pokryciu roszczen z tytutu
niewykonania lub nienalezytego wykonania umowy.

b) Wykonawca, ktdrego oferta zostanie wybrana, zobowigzany jest do wniesienia zabezpieczenia
nalezytego wykonania umowy w wysokosci 5% (pieciu procent) ceny catkowitej podanej
w ofercie. Zabezpieczenie nalezy wnies¢ przed podpisaniem umowy.



w

5.

6.

IV.

c) Zabezpieczenie moze by¢ wnoszone wedtug wyboru wykonawcy w jednej lub w kilku formach,
o ktéorych mowa w art. 148 ust. 1 Ustawy Prawo zamdwien publicznych z dnia 29.01.2004 r. (t.j.
Dz. U. z 2019 r. poz. 1843 ze zm. ze zm.).

d) Zamawiajacy nie wyraza zgody na wnoszenie zabezpieczenia w formach okreslonych w art. 148
ust 2 ustawy.

e) Zabezpieczenie wnoszone w pienigdzu wykonawca wptaca przelewem na rachunek bankowy
zamawiajacego tj.: NBP o/o Krakéw nr 48 1010 1270 0060 0213 9120 0000.

f) Jezeli zabezpieczenie zostanie wniesione w pienigdzu, zamawiajgcy przechowa je
na oprocentowanym rachunku bankowym. Zamawiajgcy zwraca zabezpieczenie wniesione
w pienigdzu z odsetkami wynikajgcymi z umowy rachunku bankowego, na ktérym byto ono
przechowywane, pomniejszone o koszt prowadzenia tego rachunku oraz prowizji bankowej
za przelew pieniedzy na rachunek bankowy wykonawcy.

g) W przypadku, gdy zabezpieczenie bedzie wniesione w formie poreczen lub gwarancji, to muszg
one zawieraC zapisy gwarantujgce wyptate kwoty zabezpieczenia na kazde pisemne wezwanie
Zamawiajacego.

h) Jezeli zabezpieczenie bedzie wniesione w formie innej niz pieniezna to waznos$¢ dokumentu
stanowigcego zabezpieczenie musi obejmowac okres obowigzywania umowy.

Dokonanie wyboru zaméwienia nastgpi w oparciu o najnizsza tgczng cene brutto oferty.

Koszty uczestnictwa, w tym: opracowanie i dostarczenie oferty obcigzajg wytacznie wykonawce.

. Zamawiajgcy uniewazni postepowanie w przypadku:

1) braku ofert,

2) gdy cena najkorzystniejszej oferty przekroczy kwote jaka zamawiajgcy moze przeznaczyc
na realizacje zamowienia,

3) zamawiajgcy zastrzega mozliwo$¢ uniewaznienia postepowania bez podania przyczyny.

O wynikach postepowania zamawiajgcy zawiadomi niezwtocznie wykonawcow ktorzy ztozyli oferty,

W postepowaniu.

Pozostate warunki w postepowaniu:

1) Termin zwigzania ofertg wynosi 21 dni od dnia sktadania ofert.

2) Zamawiajacy zawrze umowe z wykonawcg zgodnie z zatgczonymi ogdolnymi warunkami umowy
stanowigcymi zataczniki nr 1 do zaproszenia.

3) w przypadku uchylania sie od realizacji zamowienia wykonawcy, ktorego oferta zostata wybrana
w terminie okreSlonym przez zamawiajgcego, zamawiajgcy moze wybraé oferte kolejng
bez przeprowadzania ponownej oceny ofert.

RODO

Zamawiajgcy informuje, iz zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony o0sdb fizycznych w zwigzku

z

przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz

uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogdlne rozporzadzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119

zZ
.

04.05.2016, str. 1), dalej ,RODQ", informuje, ze:
administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Komendant Szkoty Aspirantow Panstwowej
Strazy Pozarnej w Krakowie, os. Zgody 18, 31-951 Krakow;
w Szkole Aspirantéw Panstwowej Strazy Pozarnej w Krakowie wyznaczony zostat Inspektor
Ochrony Danych: os. Zgody 18, 31-951 Krakéw, e-mail: iod@sapsp.pl, tel. 12-681-97-00, fax.
12-681-97-09;
Pani/Pana dane osobowe przetwarzane beda na podstawie art. 6 ust. 1 lit. b i ¢ RODO w celu
zwigzanym z postepowaniem o udzielenie zamoéwienia publicznego pn.: ,Dostawa pieczywa oraz
wyrobdw cukierniczych dla Szkoty Aspirantéw Panstwowej Strazy Pozarnej w Krakowie” (nr sprawy
WK-1.236.7.2020).
Odbiorcami Pani/Pana danych beda jednostki organizacyjne PSP oraz inne organy na mocy
przepisow odrebnych ustaw.
Pani/Pana dane osobowe beda przechowywane, zgodnie z Zarzadzeniem nr 21 Ministra Spraw
Wewnetrznych z dnia 25 stycznia 2013 r. ,w sprawie instrukcji kancelaryjnej i jednolitego
rzeczowego wykazu akt dla Panstwowej Strazy Pozarnej” (Dz. Urz. MSW z 2013 r. poz.27), przez
okres 10 lat od dnia zakonczenia postepowania o udzielenie zamdwienia;
obowigzek podania przez Panig/Pana danych osobowych bezposrednio Pani/Pana dotyczacych jest
wymogiem zwigzanym z udziatem w postepowaniu o udzielenie zaméwienia publicznego;
w odniesieniu do Pani/Pana danych osobowych decyzje nie bedg podejmowane w sposob
zautomatyzowany, stosowanie do art. 22 RODO;



e posiada Pani/Pan:

- na podstawie art. 15 RODO prawo dostepu do danych osobowych Pani/Pana dotyczacych;

- na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania Pani/Pana danych osobowych (skorzystanie
z prawa do sprostowania nie moze skutkowaé zmiang wyniku postepowania o udzielenie
zamoOwienia publicznego ani zmiang postanowierr umowy;

- na podstawie art. 18 RODO prawo zadania od administratora ograniczenia przetwarzania danych
osobowych z zastrzezeniem przypadkow, o ktdrych mowa w art. 18 ust. 2 RODO (prawo
do ograniczenia przetwarzania nie ma zastosowania w odniesieniu do przechowywania, w celu
zapewnienia korzystania ze $rodkéw ochrony prawnej lub w celu ochrony praw innej osoby
fizycznej lub prawnej, lub z uwagi na wazne wzgledy interesu publicznego Unii Europejskiej lub
panstwa cztonkowskiego);

e nie przystuguje Pani/Panu:
- wzwigzku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usuniecia danych osobowych;
- prawo do przenoszenia danych osobowych, o ktérym mowa w art. 20 RODO;
na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych,
gdyz podstawg prawng przetwarzania Pani/Pana danych osobowych jest art. 6 ust. 1 lit. b i ¢
RODO".

Zataczniki:
1. Wzdr umowy.

2. Formularz ofertowy.
3. Wykaz



Zalagcznik Nr 1

OGOLNE WARUNKI UMOWY
/dla zadanianr1i 2/

zawarta w dniu  .12.2020 r. pomiedzy:
Skarbem Panstwa: ...........ccceeneene. - Komendantem Szkoty Aspirantéw Panstwowej Strazy Pozarnej,
31-951 Krakdw, os. Zgody 18, NIP 678-002-92-86, REGON 000173427 zwang dalej zamawiajgcym,

e ————————— ; ZAMIESZKAYY .
/W zaleznosci od podmlotu/ prowadzacym dziatalno$¢ gospodarczg pod nazwa/prowadzacym f|rme
............................................................. , KRS/CEIDG: .......... NIP/PESEL: REGON .............., ZWanym
dalej wykonawcg, w wyniku rozstrzygniecia postepowania o udzielenie zamdwienia puincznego
prowadzonego zawiera sie umowe o nastepujgcej tresci:
g1
Przedmiot umowy
1. Przedmiotem umowy jest sukcesywna dostawa ............ciienen. dla Szkoty Aspirantéw
Panstwowej Strazy Pozarnej w Krakowie, odpowiedniej jakosci, wolnego od wad, kompletnego,
zgodnego z wymaganymi atestami jakosciowymi, normami - zgodnie z ,,Zaproszeniem do sktadania
ofert” /nr sprawy WK-1.236.7.2020/ oraz ofertg wykonawcy z dnia .12.2020 r. stanowigcymi
integralng czesS¢ niniejszej umowy.
§2

Termin obowigzywania umowy

1. Umowa zostaje zawarta od dnia 01.01.2021 r. do dnia 31.12.2021 r., z tym zastrzezeniem,
ze w przypadku, gdy warto$¢ wynagrodzenia wykonawcy wyniesie 100% wartosci udzielonego
zamoOwienia, umowa wygasa przed terminem, o ktérym mowa powyzej.

2. /dla zadania nr 1/ Wykonawca bedzie dostarczat przedmiot umowy sukcesywnie, codziennie bez
niedziel i $wigt, w godzinach od 62 do 632,

/dla zadania nr 2/ Wykonawca bedzie dostarczat przedmiot umowy sukcesywnie, min. 1-2 razy
w tygodniu bez niedziel i Swiat, w godzinach od 8% do 10%,

3. Wykonawca zobowigzuje sie do dostarczania przedmiotu zaméwienia w partiach, w iloSciach
wynikajacych z zaméwienia zlozonego w formie ustnej lub pisemnej /przestane faksem Iub
e-mailem, na adres wykonawcy/. Zamdwienia o ktérych mowa powyzej bedg przekazane przez
upowaznionego Zamawiajacego najpozniej do godz. 162 dnia poprzedzajacego dostawe.

4, Wszystkie dostawy przedmiotu umowy realizowane beda do siedziby zamawiajgcego tj.: Szkoty
Aspirantéw Panstwowej Strazy Pozarnej w Krakowie, os. Zgody 18, 31-951 Krakdw - loco magazyn,
na koszt wykonawcy.

5. Wszelkie dokumenty dotyczace dostawy, wykonawca dostarczy zamawiajgcemu do jego siedziby
tj.: Szkoty Aspirantow Panstwowej Strazy Pozarnej w Krakowie, os. Zgody 18, 31-951 Krakdéw -
sekretariat Komendanta Szkoty.

§3
Cena i warunki ptatnosci

1. Zamawiajgcy zobowigzuje sie zaptaci¢ wykonawcy za wykonanie przedmiotu umowy okreslonego
w § 1 wynagrodzenie w wysokosci: netto .......... zt. (stownie ztotych: .......... ), brutto .......... zt.
(stownie ztotych: .......... ).

2. Zamawiajacy zaptaci wykonawcy nalezne wynagrodzenie za dostarczong czesci przedmiotu umowy,
po odbiorze ilosciowo - jakosciowym, w terminie 30 dni od daty dostarczenia faktury VAT,
przelewem z konta zamawiajgcego na konto wykonawcy wskazane na fakturze.

3. Faktury o ktdrych mowa w ust. 2 bedg wystawiane nie czesciej niz 1 raz w tygodniu.

4. Cena okre$lona w ust. 1 zawiera wszelkie koszty i ryzyko, jakie poniesie wykonawca w zwigzku
z realizacjg przedmiotu umowy, w tym koszty transportu (wiacznie z wniesieniem na miejsce
wskazane przez upowaznionego pracownika zamawiajgcego), opakowania i ubezpieczenia na czas
transportu.

5. Ceny wyszczegolnione w zatgczniku nr 1* do umowy obowigzujg w okresie realizacji umowy i nie
podlegajg podwyzszeniu ani waloryzacji, przez caty okres trwania umowy.

6. Termin zaptaty naleznosci uwazany bedzie za zachowany, jezeli obcigzenie rachunku bankowego
zamawiajgcego nastgpi najpdzniej w ostatnim dniu ptatnosci.

7. Pod rygorem niewaznosci w stosunku do Zamawiajgcego wierzytelnosci zwigzane z realizacjg
niniejszej umowy nie moga by¢ przedmiotem obrotu wykonawcy z podmiotami trzecimi.



. Pfatnikiem wynagrodzenia w trakcie i po zakonczeniu realizacji umowy bedzie zamawiajacy
tj. Szkota Aspirantéw Panstwowej Strazy Pozarnej w Krakowie, os. Zgody 18, 31-951 Krakéw, NIP
678-002-92-86, Regon 000173427, na ktdrego wykonawca wystawi fakture z tego tytutu.

. Wyszczegodlnione w zatgczniku nr 1* do umowy iloSci przedmiotu zamdwienia stanowig wielko$¢
szacunkowg i zostaty obliczone na podstawie roku 2019/2020. Faktyczne zapotrzebowanie zalezne
bedzie od ilosci oséb zywionych przez Szkote Aspirantéw Panstwowej Strazy Pozarnej w Krakowie.

10.Zakres iloSciowy przedmiotu zamoéwienia jest zakresem szacunkowym okreSlonym przez

Zamawiajgcego z nalezytg starannoscig. Zamawiajacy, pomimo dochowania nalezytej starannosci,
z uwagi na charakter prowadzonej dziatalnosci, nie zapewnia realizacji zamoéwienia w petnym
zakresie. Niewykonanie przez Zamawiajgcego umowy w petnym zakresie nie wymaga podania
przyczyn oraz nie powoduje powstania obowigzku z tytutu nie wykonania umowy.
§4

Realizacja przedmiotu umowy i postepowanie reklamacyjne
. Strony umowy postanawiajg, ze osobami odpowiedzialnymi /upowaznionymi/ za realizacje
przedmiotu umowy sg:

Sl [ 41T a1 O R4= ] g TN = ) = o< [ 1SR ,
tel.: v, Sfaxe L € MAILL ;
= W MIENIU WYKONAWEY: ...ttt ettt sttt sttt sae e e ste e sae e snbeesbe e snee e sseeenseeenneenneeens ,
tel: e yfaXe i, €-MAILL e ;

. Wykonawca przy wykonywamu umowy ponosi petng odpowiedzialno$¢ za kompetentne, rzetelne

i terminowe wykonanie zobowigzan umowy.

. Wykonawca zobowigzuje sie:

a) do udzielenia gwarancji na dostarczony przedmiot umowy;

b) do zapewnienia nalezytego wykonania przedmiotu umowy;

) dostarczac partiami, stosownie do potrzeb zamawiajgcego przedmiot umowy;

d) dostarcza¢ przedmiot umowy pierwszej jakosci, fabrycznie nowe, wolne od wad, wlasnym
transportem, na wiasny koszt i na wilasne ryzyko w miejsce wskazane w §2 ust. 4,
w opakowaniach stosowanych typowo dla danego produktu przez producenta, zaopatrzonych
w etykiete identyfikacyjng dany produkt i zabezpieczone gwarancjg nienaruszenia opakowania,
na opakowaniach zewnetrznych winno by¢ logo producenta, nazwa (typ, symbol) materiatu,
numer katalogowy, opis zawartoSci oraz termin przydatnosci do spozycia;

e) dostarcza¢ przedmiot umowy Swiezy, odpowiadajgcy Polskim Normom jakosciowym, w ilosci
odpowiadajacej catosci ztozonego zamdwienia;

f) do rozpatrzenia reklamacji pieczywa stanowigcego przedmiot umowy posiadajacego wady
i wymiany ich na wolne od wad w terminie 1 godziny od momentu zgtoszenia reklamacji
réwniez telefonicznej.

g) do dostarczenia do kazdej dostawy dokument identyfikacyjny zawierajgcy m.in.: nazwe
producenta, kod sortowy, date minimalnej trwatosci, wielko$¢ partii, klase wagowg, numer
badania, opis samochodu dostarczajgcego dostawe (nazwa i nr. rejestracyjny);

Zamowienia kazdej partii stanowigcych przedmiot umowy bedg sktadane wedtug zapotrzebowania

zamawiajgcego, kazdorazowo w formie pisemnej i przestane faksem na adres wykonawcy.

Zamoéwienia o ktorych mowa powyzej bedg przesylane przez upowaznionego Zamawiajgcego

najpozniej do godz. 162 dnia poprzedzajgcego dostawe.

Wielko$¢ dostarczenia kazdej partii przedmiotu umowy wynika¢ bedzie z jednostronnej dyspozyciji

0Soby upowaznionej.

Zamawiajacy zobowigzany jest przy odbiorze towaru niezwlocznie, po  otwarciu

pojemnikow/opakowan, zbadac jako$¢ towaru organoleptycznie.

W przypadku stwierdzenia, ze dostarczony przedmiot umowy jest niezgodny z przedmiotem

umowy lub/i niekompletny lub/i zlej jakosci lub/i posiada Slady zewnetrznego uszkodzenia

zamawiajgcy odmowi odbioru czesci lub catosci dostawy, sporzadzajac protokdt zawierajgcy
przyczyny odmowy odbioru (reklamacje).

W przypadku innych zastrzezen zamawiajgcego, dotyczacych dostarczonego przedmiotu umowy

zamawiajacy wskaze w protokole odbioru przyczyny odmowy odbioru dostarczonego przedmiotu

umowy wraz z okreSleniem dodatkowego terminu dostarczenia przedmiotu umowy, nowego,
wolnego od wad.

W przypadku zgtoszenia reklamacji jakosciowej wykonawca zobowigzany jest odebrac¢ na wtasny

koszt od zamawiajgcego wadliwy przedmiot umowy bedacy przedmiotem reklamacji i wymienic go

na nowy, wolny od wad w ciggu 1 godziny od momentu zgtoszenia reklamacji.



10.

11.

12.

13.

14.

15.
16.
17.

1.

Jezeli w przeciggu 1 godziny od momentu zgtoszenia reklamacji jakosSciowej wykonawca nie
wymieni towaru na wolnego od wad, zamawiajgcy moze dokonac zakupu reklamowanej ilosci
przedmiotu zaméwienia od innego wykonawcy na koszt i ryzyko wykonawcy.

W przypadku braku realizacji zamdwionej czesci przedmiotu zamoéwienia w termie okreSlonym

w §2 ust. 2 Zamawiajacy dokona zakupu reklamowanej ilosci przedmiotu zamoéwienia od innego

wykonawcy na koszt i ryzyko wykonawcy.

W przypadku okreslonym w ust. 10 i 11 Zamawiajgcy obcigzy wykonawce roznicg wynikajaca

Z ceny umownej, a ceny zakupu u innego Wykonawcy, oraz innymi kosztami np. transportu w tym

réwniez kosztem transportu wiasnego Zamawiajgcego.

Jezeli badania organoleptyczne dostarczonego towaru, nasuwajg uzasadnione przypuszczenia,

ze towar ma wady mozliwe do ustalenia jedynie metodg laboratoryjng, zamawiajacy, zleci badanie

jakosci  Panstwowej Inspekcji Sanitarnej, lub innemu laboratorium  uprawnionemu
do przeprowadzenia takich badan.

O zleceniu i wykonaniu badan okreslonych w ust. 13 Zamawiajgcy powiadomi wykonawce

przesytajgc mu odpis wynikéw badan.

Wyniki ekspertyz oraz badan laboratoryjnych wigzg strony.

Koszty badan i ekspertyz ponosi wykonawca, jezeli wykazane zostang wady towaru.

Na kazde zadanie zamawiajgcego, wykonawca obowigzany jest okazac:

a) certyfikaty zgodnosci z Polskg Normg w stosunku do wskazanego asortymentu,

b) decyzje stwierdzajacg spetnienie wymagan higieniczno-sanitarnych koniecznych w zakresie

prowadzonej dziatalnosci,

c) zaswiadczenie o wpisie do rejestru zaktadow podlegajacych urzedowej kontroli organdw

Panstwowej Inspekcji Sanitarnej,

d) decyzje w sprawie spetniania wymagan koniecznych do zapewnienia higieny do przewozéw

artykutow spozywczych oraz zapewnieniu wtasciwej jakosci zdrowotnej tych artykutow,

e) dokumentacje analizy zagrozen i krytycznych punktéw kontroli (HACCP).

§5
Zmiany postanowien umowy

Zamawiajacy dopuszcza mozliwo$¢ dokonania zmiany istotnych postanowien zawartej umowy,

w stosunku do tresci oferty, w zakresie:

1) urzedowej zmiany stawki podatku od towardw i ustug (VAT), jezeli zmiana stawki podatku
od towaréow i ustug (VAT) powodowal bedzie zwiekszenie lub zmniejszenie naleznego
wynagrodzenia wykonawcy z umowy, (kosztow umowy po stronie wykonawcy), zamawiajacy
dopuszcza zwiekszenie lub zmniejszenie wynagrodzenia o kwote réwng réznicy w kwocie
podatku naliczonego przez wykonawce;

2) zmniejszenia przez zamawiajgcego realizacji czesSci przedmiotu umowy, w takim przypadku
wynagrodzenie wykonawcy zostanie pomniejszone o niezrealizowang cze$¢ umowy, przy czym
zamawiajacy zapfaci wykonawcy za dotychczas dostarczony przedmiot umowy;

3) terminu realizacji przedmiotu zamdwienia - gdy wystgpi konieczno$¢ zmiany terminu w zwigzku
z wydiuzajgcym sie postepowaniem lub zaistniejg okoliczno$ci majace wptyw na termin
realizacji, a ktorych nie dato sie przewidzie¢ w chwili zawarcia umowy;

4) zmiany nazwy, adresu, formy organizacyjno - prawnej itp. ktorejkolwiek ze stron;

5) inne niekorzystne dla zamawiajagcego zmiany umowy dopuszczalne sg tylko wéwczas, jezeli
z powodu nadzwyczajnej zmiany stosunkow spetnienie dostaw przez wykonawce bytoby
pofaczone z nadmiernymi trudnosciami albo grozitoby mu razacg stratg, czego nie przewidywat
on przy zawarciu umowy; Dla skorzystania z uprawnien w tym przedmiocie wykonawca musi
udowodni¢;

6) sytuacji, ktérych nie mozna byto przewidzie¢ w chwili zawarcia niniejszej umowy i majgcych
charakter zmian nieistotnych tj. nieodnoszacych sie do warunkéw, ktore, gdyby zostaty ujete
w ramach pierwotnej procedury udzielania zamoéwienia, umozliwityby dopuszczenie innej oferty
niz ta, ktdra zostata pierwotnie dopuszczona;

. Strony umowy zobowigzane sg na piSmie do informowania siebie nawzajem o wprowadzanych

zmianach do umowy o ktérych mowa w pkt. 1, pod rygorem ich niewaznosci.

. Zmiana umowy na wniosek wykonawcy wymaga wykazania okolicznosci uprawniajgcych

do dokonania tej zmiany.

. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do nie wyrazenia zgody na wprowadzenie zamian do umowy

0 ktérych mowa w pkt. 1.

. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo odstgpienia od umowy w przypadku, gdy zmiany tresci umowy

wymagatyby zmiany tresci oferty ztozonej przez wykonawce.



§6

Zabezpieczenie nalezytego wykonania umowy
. Wykonawca przed podpisaniem umowy wnidst zabezpieczenie nalezytego wykonania umowy
w wysokosci 5% catkowitej ceny ofertowej, co stanowi kwote: ............ zt. (stownie: ............... ).
. Zabezpieczenie nalezytego wykonania umowy zostato wniesione w formie .............cccceeeveeenneen.
. W trakcie realizacji umowy wykonawca moze dokonac zmiany formy zabezpieczenia na ]edna lub
kilka form, o ktdérych mowa w art. 148 ust. 1 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamowien
publicznych (t.j. Dz. U. z 2019 r. poz. 1843 ze zm.). Zmiana formy zabezpieczenia musi by¢
dokonana z zachowaniem ciggtosci zabezpieczenia i bez zmiany jego wysokosci.
. Jezeli zabezpieczenie, o ktérym mowa w ust. 1 zostanie wniesione w formie innej niz pieniezna to
waznos¢ dokumentu stanowigcego zabezpieczenie musi obejmowac okres obowigzywania umowy.
. W przypadku, o ktébrym mowa w ust. 4 najpozniej w dniu odbioru, a w sytuacji opdznienia realizacji
umowy, na trzy dni przed uplywem waznosci zabezpieczenia, wykonawca wnosi nowe
zabezpieczenie, wazne do uptywu nowego terminu wyznaczonego przez zamawiajgcego.
. Zabezpieczenie nalezytego wykonania umowy zostanie zwrécone zgodnie z zasadami okreslonymi
w art. 151 ustawy - ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zaméwien publicznych (t.j. Dz. U.
z 2019 r. poz. 1843 ze zm.).
. /jezeli dotyczy/ Zabezpieczenie nalezytego wykonania umowy wniesione w pienigdzu zostanie
zwrdécone w terminie 30 dni od dnia wykonania catego zamdwienia /wszystkich czesci zamdwienia/
i uznania przez zamawiajgcego za nalezycie wykonane na konto wykonawcy ...........ccccccevcveiennnn. .

§7

Wypowiedzenie umowy

. W razie wystgpienia istotnej zmiany okolicznosci powodujgcej, ze wykonanie umowy lub jej czesci
nie lezy w interesie publicznym, czego nie mozna byto przewidzie¢ w momencie zawarcia umowy,
zamawiajgcy moze odstgpi¢ od umowy w terminie 30 dni od powziecia wiadomosci o powyzszych
okolicznosciach. W takim przypadku wykonawca moze zadac jedynie wynagrodzenia naleznego
z tytutu wykonania cze$ci umowy.
. Umowa moze byC rozwigzana przez zamawiajgcego w kazdym czasie, bez zachowania okresu
wypowiedzenia w przypadku nienalezytego wywigzywania sie z umowy przez wykonawce,
powodujgcego utrate zaufania przez zamawiajgcego w stosunku do wykonawcy, a w szczegolnosci
z powodu:
a) nieterminowego dostarczania przedmiotu umowy,
b) ztej jakosci dostarczanego przedmiotu umowy,
C) nie wywigzywania sie z dostarczania zamawianych ilosci.
. Rozwigzanie przez zamawiajgcego niniejszej umowy w przypadku nieprzestrzegania przez
wykonawce warunkow umowy wymaga formy pisemnej oraz uzasadnienia - pod rygorem
niewaznosci.
. Jezeli dla jednej ze stron (zamawiajgcego/wykonawcy) kontynuowanie umowy stanie sie
nieoptacalne ma on prawo do wypowiedzenia umowy. W takiej sytuacji dotychczasowy wykonawca
zobowigzuje sie do dostarczania petnego asortymentu przez dwa miesigce od dnia ztozenia pisma
zawierajgcego wypowiedzenie umowy lub jej rozwigzania bez zachowania okresu wypowiedzenia.
. Nie wywigzanie sie przez wykonawce z obowigzkéw okreslonych w pkt. 4 spowoduje uznanie przez
zamawiajgcego, ze umowa zostata rozwigzana z wytgcznej winy wykonawcy.

§8

Kary umowne

. Strony ustalajg, ze naprawienie szkody wynikiej z nie wykonania lub nienalezytego wykonania
umowy hastapi przez zapfate kary umownej.
. Strony ustalajg, ze naprawienie szkody wyniktej z nie wykonania lub nienalezytego wykonania
umowy hastapi przez zapfate kary umowne;j.
. Za nie wykonanie przedmiotu umowy lub jej czesci w zakresie poszczegdlnego zamdwienia
wykonawca zaptaci zamawiajgcemu kare umowng w wysokosci 1,0% wartosci catego przedmiotu
zamowienia okreslonego w §3 ust. 1 lub w stosunku do wartosci nie zrealizowanej jego czesci.
. Kare w takiej samej wysokosci jak okreslona w ust. 2 wykonawca zaptaci za nie wymienienie
towaru na wolny od wad w stosunku do terminu okre$lonego w §2.
. Z tytutu rozwigzania umowy z przyczyn, za ktore odpowiada wykonawca, w tym z jego wylacznej
winy, wykonawca zaptaci kare umowng w wysokosci réwnowartosci ztozonego przez niego
zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy.



6. Z tytulu naleznych zamawiajgcemu kar umownych, zamawiajacy wystawi note obcigzeniowa
ustalajgc termin 7 dniowy do zaptaty. W razie braku zaptaty w ustalonym terminie zamawiajacy
pokryje naleznosci z:

1) naleznego wykonawcy wynagrodzenia lub;
2) zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy.

7. W przypadku, gdy wysoko$¢ poniesionej szkody przewyzsza wysoko$¢ zastrzezonych kar
umownych zamawiajgcemu przystuguje roszczenie o odszkodowanie na zasadach ogdinych.

8. W razie opdznienia w zapfacie przez zamawiajgcego naleznego wykonawcy wynagrodzenia,
wykonawca moze zada¢ od zamawiajgcego odsetek w wysokosci ustawowe;j.

9. Wykonawcy przystuguje prawo odmowy realizacji kolejnego zamdwienia w przypadku zalegtosci
pfatniczych zamawiajgcego. Takie zachowanie wykonawcy nie bedzie traktowane jako
niewykonanie lub nienalezyte wykonanie przez niego umowy.

10.Wykonawca ma prawo do zadania przedtuzenia terminu realizacji cze$ci zamdwienia, jezeli
niedotrzymanie pierwotnego terminu umownego nastgpi z powodu okolicznosci, za ktore
odpowiada zamawiajacy lub z powodu sity wyzszej.

11.W przypadku odstgpienia przez zamawiajgcego od umowy w przypadku zaistnienia istotnej
okolicznosci powodujgcej, ze wykonanie umowy nie lezy w interesie publicznym, czego nie mozna
byto przewidzie¢ w chwili zawarcia umowy, lub dalsze wykonywanie umowy moze zagrozic
istotnemu interesowi bezpieczenstwa panstwa lub bezpieczenstwu publicznemu, wykonawca moze
zada¢ wytacznie wynagrodzenia naleznego z tytutu wykonania czesci umowy.

§9
Zgoda na przetwarzanie danych osobowych

1. Wykonawca wyraza zgode na przetwarzanie danych osobowych przez Komendanta Szkoty
Aspirantow Panstwowej Strazy Pozarnej w Krakowie z siedzibg os. Zgody 18, 31-951 Krakow -
Administratora danych osobowych, zgodnie z rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony oséb fizycznych w zwigzku
z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych
oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogdIne rozporzadzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119
z 04.05.2016, str. 1), dalej ,RODO".

2. Wykonawcy przystuguje prawo dostepu do tresci swoich danych oraz ich poprawiania.

3. Zamawiajacy informuje, iz celem zbierania danych jest zawarcie i realizacja umowy.

§10
Postanowienia koncowe

1. Wszelkie zmiany i uzupetnienia niniejszej umowy, jak réwniez wszelkie zawiadomienia, zapytania
lub informacje odnoszace sie lub wynikajgce z wykonania przedmiotu umowy, wymagajg formy
pisemnej pod rygorem niewaznosci.

2. W sprawach nieuregulowanych postanowieniami niniejszej umowy zastosowanie mie¢ bedg
przepisy Kodeksu Cywilnego.

3. Ewentualne spory mogace wynikng¢ na tle wykonania postanowien niniejszej umowy strony
zgodnie z art. 46 KPC poddajg rozstrzygnieciu wtasciwemu rzeczowo sgdowi w Krakowie.

4. Umowe sporzadzono w czterech jednobrzmigcych egzemplarzach, trzy egzemplarze dla
zamawiajgcego oraz jeden egzemplarz dla wykonawcy.

*Zatgcznik nr 1 do niniejszej umowy stanowi wypetniony formularz ,Formularz ofertowy” sporzadzony
na podstawie zatagcznika nr 2 do ,,zaproszenia do sktadania ofert z dnia  .12.2020r.”.

Zalaczniki:
- Oferta wykonawcy z dnia  .12.2020 r.

ZAMAWIAJACY: WYKONAWCA:



Zalacznik Nr 2

pieczel WYKONAWCY i, ,dnia o,

- FORMULARZ OFERTOWY -

Przystepujac do udziatu w postepowaniu o udzielenie zamdwienia publicznego pn.: ,Dostawa pieczywa
oraz wyrobdw cukierniczych dla Szkoty Aspirantéw Pafnstwowej Strazy Pozarnej w Krakowie”

WyYKONawea /PeiNa NAZWa/: ..ocvuuiiiiiiiii it e e e e e e s e e e e s e e e e e e e e e e e e e e aaes
A | = PRSPPIt
Kod: oo, MIEJSCOWOSE: .evererrrrrerererereeeeerererererererererererererererersrerersrsnsssssnsssssnsnnes
NV OJEWOUZEWO: 1uvvvvrerererererersreseserssessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnsnsssnsssssnsnnnnns
L= [= 0] o =) G P
E-mail: Internet http:// oo
W zaleznosci od podmiotu:

KRS / CEIDG*:....ccvvvieeeeeeeeeeeenieee e NIP / PESEL*: ....cccvviveiereeeeees REGON .....ocoevvvvveciieeeeeeeeeennnns

Osoba upowazniong do reprezentowania Wykonawcy zgodnie z wpisem do centralnej ewidencji
i informacji o dziatalnosci gospodarczej / wpisem do krajowego rejestru sgdowego jest:

DLA ZADANIANR 1 dotyczy/nie dotyczy (niepotrzebne skreslic)

oferujemy dostawe pieczywa dla Szkoly Aspirantow Panstwowej Strazy Pozarnej
w Krakowie zgodng z opisem przedmiotu zamoéwienia okreslonym w ,, Zaproszeniu
do skladania ofert” oraz w ofercie.

Poz. Asortyment Ilos_c ! Cena brutto Wartosc brutto
zamawiane za 1 kg, szt.
a b c d e=c-d

1. Butka grahamka 1500 szt.

2. Butka pszenna 86000 szt.

3. Butka wieloziarnista 15000 szt.

4. Butka tarta 660 kg

5. Chleb graham 100 kg

6. Chleb myslenicki 13800 kg

7. Chleb razowy zytni 100 kg

8. Chleb stonecznikowy 1900 kg

9. Chleb wieloziarnisty 1000 kg

10. | Bagietka farmera z ziarnami 500 szt.

11. | Bagietka 70g 800 szt.

12. | Bagietka 160g 300 szt.

Razem:

Wartosc¢ brutto: ....................... stownie ztotych: ...

/czytelny podpis imieniem i nazwiskiem lub piecze¢ imienna i podpis
upowaznionego przedstawiciela wykonawcy/



DLA ZADANIA NR 2 dotyczy/nie dotyczy (niepotrzebne skreslic)

Oferujemy dostawe wyrobow cukierniczych dla Szkoly Aspirantow Panstwowej Strazy
Pozarnej w Krakowie zgodng z opisem przedmiotu zamoéwienia okreslonym
w ,Zaproszeniu do skladania ofert” oraz ofercie.

Poz. Asortyment Ilos_c ' Cena brutto Wartosc brutto
Zamawiane za 1 kg, szt.
a b C d e=c-d

1. Babka 25 kg

2. Ciastko francuskie z jabtkiem 600 szt.

3. Ciastko Malinka 300 szt.

4, Ciastko Napoleon 200 szt.

5. Ciastko Pati 300 szt.

6. Ciastko Trufinka 300 szt.

7. Ciastko W-Z 300 szt.

8. Ciasto cytrusowo-czekoladowe 30 kg

9. Ciasto Duet czekoladowy 30 kg

10. | Ciasto jogurtowe 50 kg

11. | Drozdzowki 2500 szt.

12. | Jabtecznik 50 kg

13. |Keks 50 kg

14. | Makowiec 50 kg

15. | Makowiec zawijany 50 kg

16. | Mazurek 50 kg

17. | Paczek 1400 szt.

18. | Piernik w polewie 50 kg

19. | Placek drozdzowy 90 kg

20. |Rolada z jabtkiem 50 kg

21. | Sernik 100 kg

Razem:
Wartos¢ brutto: ..................... stownie zlotych: ..........ccccccooii i,

/czytelny podpis imieniem i nazwiskiem lub piecze¢ imienna i podpis
upowaznionego przedstawiciela wykonawcy/



1. Oswiadczenia wykonawcy:

1) OsSwiadczam, ze zapoznaliSmy sie z zaproszeniem do ztozenia oferty i nie wnosimy zastrzezen
oraz zdobyliSmy konieczne informacje, potrzebne do wtasciwego wykonania zamowienia.

2) Oswiadczam, ze zamdwienie wykonamy w terminie wskazanym w zaproszeniu do ztozenia oferty.

3) Oswiadczam, ze zamowienie wykonamy zgodnie z obowigzujgcymi przepisami prawa, normami
i normatywami.

4) Oswiadczam, Zze przedmiot zamoéwienia spetnia wszelkie normy oraz posiada wszystkie prawem
wymagane badania i certyfikaty.

5) Os$wiadczam, ze uwazamy sie za zwigzanych niniejszg ofertg przez czas wskazany w zaproszeniu
do ztozenia oferty.

6) Oswiadczam, ze spetniamy wszystkie warunki okreSlone w zaproszeniu do ztozenia oferty
oraz ztozylisSmy wszystkie wymagane dokumenty potwierdzajgce spetnienie tych warunkdéw.

7) Oswiadczam, ze w cenie oferty zostaty uwzglednione wszystkie koszty wykonania zamdwienia
i realizacji przysztego $wiadczenia umownego.

8) Oswiadczam, iz akceptujemy warunki ptatnosci okre$lone przez zamawiajgcego w zaproszeniu
do ztozenia oferty.

9) Wyrazam zgode na przetwarzanie danych osobowych przez Komendanta Szkoty Aspirantow
Panstwowej Strazy Pozarnej w Krakowie z siedzibg os. Zgody 18, 31-951 Krakéw - Administratora
danych osobowych, zgodnie z ustawg z dnia 10 maja 2018 r. o ochronie danych osobowych (t.j.
Dz.U. 2019 poz. 1781 ze zm.) w celu zawarcie i realizacja umowy.

10) Oswiadczam, ze wypetnitem obowigzki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 RODO
/Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r.
w sprawie ochrony oséb fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie
swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogdlne rozporzadzenie
o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1)/ wobec o0s6b fizycznych, od ktérych
dane osobowe bezposrednio lub posrednio pozyskatem w celu ubiegania sie o udzielenie
zamoOwienia publicznego w niniejszym postepowaniu. Uwaga: W przypadku gdy wykonawca
nie przekazuje danych osobowych innych niz bezposrednio jego dotyczacych lub zachodzi
wytgczenie stosowania obowigzku informacyjnego, stosownie do art. 13 ust. 4 lub art. 14 ust. 5
RODO tresci oswiadczenia wykonawca nie sktada (np. przez jego wykreslenie).

/czytelny podpis imieniem i nazwiskiem lub piecze¢ imienna i podpis
upowaznionego przedstawiciela wykonawcy/



